








*Cambios de carta sujetos a temporada

Entrantes
Jamón

Salpicón de bogavante

Zamburiñas Ten

Principales
Risotto con colmenillas

Lubina a la bilbaína

Chuleton rack 

Postres

Torrijas de brioche con coco

Bodega
Ruinart Blanc de Blancs

Do Ferreiro Cepas Vellas 24

MG Dominio de Calogía 21

Starters
Iberian ham

Lobster salpicón

Ten scallops

Main Courses

Morel mushroom risotto

Bilbao-style sea bass

Bone in rib eye steak

Desserts

Brioche French
toast with coconut

Wine Selection

Ruinart Blanc de Blancs
    Do Ferreiro Cepas Vellas 24

    MG Dominio de Calogía 21   

Entrantes
Ostras

Caviar

Cecina

Salpicón de bogavante

Zamburiñas Ten

Principales
Risotto con colmenillas

Lubina a la bilbaína

Chuleton rack

Postres
Leita

Torrijas de brioche con coco

Bodega Premium
Dom Pérignon 2017

As Sortes BI 24

Garrus

La Nieta 23

Starters
Oysters

Caviar

Cecina

Lobster Salpicón

Baby scallops "Ten"

Main Courses

Risotto with morels

Sea bass a la bilbaína

Bone in rib eye steak

Desserts

Leita
Brioche French

toast with coconut

 Premium Wine Selection
Dom Pérignon 2017

As Sortes BI 24
Garrus

La Nieta 23

CENA | DINNER 

290€ | 590€
Incluye: Menú de comida, agua, café y refrescos
Includes: Full dining menu, water, co�ee and soft drinks

· 290€ por persona sin bodega / 290€ per person without wine selection 
· 590€ con bodega / 590€ with wine selection

CENA | DINNER PREMIUM

490€ | 1000€
Incluye: Menú de comida, agua, café y refrescos

Includes: Full dining menu, water, co�ee and soft drinks

490€ por persona sin bodega / 490€ per person without wine selection ·
1000€ con bodega Premium / 1000 with Premium wine selection ·

THE PITLANE 
EXPERIENCE

12 · SEP



Aperitivos y Entrantes

Ensalada Ten con Ten
Verdinas

Principales

Merluza con berberechos y centolla
Hamburguesa de rabo

Postres

Tarta Ten con Ten

ALMUERZO

150€ (Bebida no incluida)

Starters and Appetisers

Ten con Ten Salad

Main Courses
Hake with cockles and spider crab

Oxtail burger

Desserts

Ten con Ten Cake

€150  (Drink not included)

LUNCHRACE DAY
LUNCH 

13 · SEP

*Cambios de carta sujetos a temporada



TÉRMINOS Y CONDICIONES
TERMS AND CONDITIONS

Todos nuestros paquetes incluyen IVA.

Se requerirá el prepago del 100% de la reserva en el 
momento de la confirmación y no será reembolsable
14 días antes de la fecha del evento.

La edad mínima requerida para acceder al primer turno 
de Ten con Ten es de 10 años y de 18 años para el 
segundo turno del restaurante.

All our packages include VAT.

A 100% prepayment will be required upon reservation 
confirmation and will be non-refundable within 14 days 

prior to the event date. 

The minimum age required to access Ten con Ten
first seating is 10 years old, and 18 years old

for the restaurant’s second seating.
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Calle de Ayala, 6, 28001 Madrid


